Restaurace Lesna
Ndpojovy listek
Aperitivy

Metropol Bianco
Cinzano Bianco
Cinzano Rosso
Cinzano Bitter
Martiny Dry

Campari Bitter

Vina archivni, kabinetni, pozdni sbéry
Bila

Ryzlink vlassky 2007 kabinet

Ryzlink rynsky 2007 pozdni sbér

Rulanda sedd 2005 pozdni sbér

Chardonay 2005 vybér z hroznii

Cervend

Modry portugal 2005 pozdni sbér

Rulandské modré 2005 pozdni sbér

0,1
0,1
0,1
0,1
0,1

0,1

0,7
0,7
0,7

0,7

0,7

0,7

35,- K¢
45,-
45,-
45,-
45,-

80,-

250,-
270,-
280,-

270,-

250 ,-

270,-



Vina bila
Muller Thurgau
Rulandské bilé
Ryzlink rynsky
Sauvignon

Veltlinské zelené

Restaurace Lesna
Ndpojovy listek

Vina bila - rozlévana

Muller Thurgau

Veltlinské zelené

Vina cervena

Frankovka
Modry portugal

Rulandské modré

Vina cervena - rozléevana

Frankovka

Svatovavrinecké

Vina sumiva
Bohemia sekt

Hubert sekt

0,7 150,-K¢
0,7 120,-
0,7 130,-
0,7 160,

0,7 120,-

01 18-

01 18-

0,7 120,
0,7 140,-

0,7 160,

01 18-

01 18-

0,75 210,-

0,75 190,-



Restaurace Lesna

Ndpojovy listek
Alkoholické napoje
Griotka 0,05 20,- K¢
Vajecny likér 0,05 20,-
Rum tuzemsky 0,05 20,-
Slivovice domdci 0,05 30,-
Fernet Stock 0,05 30,-
Fernet Stock citrus 0,05 30,-
Becherovka 0,05 30,-
Vodka broskvovd Koskenkorva 0,05 35,-
Vodka Koskenkorva 0,05 35,-
Vodka Smirnoff 0,05 45,-
Vodka Absolut 0,05 50,-
Gin Beefeater 0,05 50,-
Malibu 0,05 35,-
Baileys 0,05 40,-
Jagermeister 0,05 50,-
Tequila Olmeca silver 0,05 55,-
Metaxa 0,05 55,-
Jim Beam bourbon 0,05 60,-
Tullamore Dew whisky 0,05 60,-
Johnie Walker whisky 0,05 60,-

Hennessy cognac VSOP 0,05 120,



Restaurace Lesna
Ndpojovy listek

Pivo
Pilsner Urquel 12°
Pilsner Urquel 12°

Pilsner Urquel 12° Idhvové

Pivo nealkoholické birell

Nealkoholické ndpoje

Toma minerdlIni voda, neperlivd, perlivd, jemné perlivd
Pepsi - cola

Pepsi - cola light

Mirinda

7UP

Tonik, citrus mix, canada dry

Juice (pomerancv,jablko,jahoda,hrus”ka,rybl’z,multivitamin,malina,ananas,
grapefruit )

Ice Tea (dle vybéru )
Kofola tocend
Kofola tocend

Kofola tocend

03 26,-K¢
05 34-
05 34-
05 29-
0,3 25,-
025 27,
025 27,
025 27,
025 27,-
025 27,
0,2 27,-
0,2 27,-
0,3 23,-
0,4 29,-
05 33-



Restaurace Lesna

Ndpojovy listek

Teplé napoje

Kdva tureckd 32,-
Kdva espresso 32,-
Kdva videriskd 36,-
Kava alZirska 45,-
Cappuccino 45,-
Latte macchiato 45,-
Caj (Zerny,ovocny,zeleny) 22,-
Svarené vino 38, -
Grog - citron 30,-
Horka ¢okoldda 35,-

Kapucin 3,-



Restaurace Lesna
Jidelnti listek

PIZZA ( priprava 30 - 40 min. )
1. Margherita

(tomat, syr eidam )

2. Bergamo
(tomat, syr eidam, kukurice )

3. Mais

(tomat, syr eidam,balkdn, kukuftice )

4. Giovani
( tamat, syr eidam, balkdn, feferonky,paprika, cibule)

5. Salami
( tomat, syr eidam, trvanlivy saldm, slanina,)

6. Cardinale

(tomat, syr eidam,Sunkovy saldm)

7. Verdura

(tomat, syr eidam, paprika,okurky,cibule,Zampiény, kukurice)

8. Altonno
(tomat,syr eidam,turidk,cibule)

9. Riviera
(tomat,syr eidam,Sunkovy saldm,Zampiony)

10. Hawaii

(tomat, syr eidam,Sunkovy saldm,ananas)

11.Quatro stagioni
( tomat, syr eidam, Sunkovy saldm,kukurice, Zampiony)

12.Valasska

( zeli,suchy saldm,slanina,cibule)

13.Diabolo

(tomat, syr eidam,Sunkovy saldm,feferonky,paprika,cibule)

14.Quatro formaggi

(tomat, syr eidam,syr uzeny,niva,hermelin)

15.Provinciale
(tomat,syr eidam,Sunkovy saldm,slanina,feferonky, kukurice)

16.Mildano

(tomat, syr eidam,sunkovy saldm,chrest,Zampiény,smetana)

96,-K¢

115,-

120,-

132,-

135,-

120,-

126,-

135,-

140,-

140,-

145,-

145,-

140,-

150,-

150,-

165,-



Restaurace Lesna

Jidelni listek
Zeleninové salaty
400 g Velky michany zeleninovy saldt s dresingem 85,- K¢
400 g Zeleninovy saldt s kurecim masem 105,-
400 g Téstovinovy saldt s krabimi tycinkami 105,-
400 g Téstovinovy salat s kurecim masem 105,-
Studené predkrmy
150 g Syrové kostky 36,-
150 g ObloZeny talir ( syr,sunka,trvanlivy saldm,mdslo, obloha, pecivo) 48, -
Polévky
Cesnekovd polévka se Sunkou a syrem 30,-
Slepici vyvar s masem a nudlemi 30,-
Valasska kyselice 30,-
Polévka dle denni nabidky 30,-
Teplé predkrmy
100 g DriibeZi jdtra na cibulce 50,-
50 g Zapeceny chrest se Sunkou a syrem 55,-

Prejeme Vam dobrou chut



Restaurace Lesna

Jidelnti listek
PIZZA
17. Lesnd 125,- K¢
(tomat, syr eidam, mozzarela, rajcata)
18. Pollo 170,-
( tomat, syr eidam, rajcata,cibule,kuteci maso )
19. Bacon 145 ,-
( tomat, syr eidam, anglickd slanina, cibule )
20. Suchd pizza s cesnekem 50,-
21. Tycinky syrové 55,-
(syr eidam, ¢esnek )
22. Tyc¢inky Sunkové 75,-
(syr eidam,sSunkovy saldm,Cesnek)
Prisada na pizzu( dle druhu ) 15,-
Karton na pizzu 10,-
Dresinky
Jogurtovy 10,-
Bylinkovy 10,-
Cesnekovy 10,-

Prejeme Vam dobrou chut



Restaurace Lesna
Jidelni listek

Speciality nasi kuchyné

150 g Klokani vak

( kurect prsicka plnénd krabim masem, Zampionovd omdcka)
300 g Biftek ,,ELEFANT"

150g Veprovy rizek ala FIDO
( smazeny veprovy rizek, zapeceny s broskvi )

150 g Veprovy steak ,DAKOTA"
( steak na grilu, prelity smetanovou - bylinkovou mdckou)

150 g Mriamkové fldkoty stryca Michala
( kousky veprové panenky,smetana,syr,petrZzel,porek)

150 g Veprové medailonky ledniho medvéda
( veprovd panenka na grilu s chi'estem, Sunkou a syrem)

200 g Boloriské Spagety

(Sunka, cibule,Zampiony,kecCup,syr)

200 g Spagety Carbondra
( Sunka,slanina,smetana, vejce)

150 g Kureci prsicka s mozzarelou a rajcaty

150 g Veprovy steak v hoi¢icné omdéce

Priprava jidel na objedndvku trvd cca 30 -45 minut. Dékujeme

Prejeme Vam dobrou chut

150,- K¢

375,-

150,-

170,-

150,-

150,-

85,-

100,-

150,-

165,-



Restaurace Lesna
Jidelnti listek

Minutky z hovéziho masa

200 g Pfefersteak
( steak obaleny v hrubé drceném pepri, s prirodni omdckou)

200 g Biftek se sunkou a vejcem
200 g Biftek na Zampiénech
200 g Biftek s chrestem, Sunkou a syrem

200 g Biftek po myslivecku
(biftek prelity Zampionovou omdckou, zdobeny jahodou )

200 g Biftek,, GRIZZLY"
(biftek prelity smetanovo-peprovou omdckou)

200 g Biftek,,CALIFORNIA“
150 g PORT - HAUS
150 g Svickové rezy s driibeZimi jatry a Zampiény

150 g Svickova,, STROGANOFF*
(Opecené nudlicky se smetanovou omdckou, Sunka,Zampiony,kecup)

150 g Pekingské maso
( Svickovd opecend na nudle s ¢inskym zelim, cibuli kdpii,pérkem,
to vse v séjové omdcce)

Priprava jidel na objedndvku trvd cca 30 -45 minut. Dékujeme

Prejeme Vam dobrou chut

245,- K¢

250,-
250,-
255,-

255,-

255,-

250,-
215,-
220,-

215,-

215,-



Restaurace Lesna
Jidelnti listek

Minutky z veprového masa

150 g Medailonky zdmeckého stolby 150,-
(veprové pldtek se smetanou a Salvéji)

150 g Veprovy steak na Zampidnech 150,-
(opeceny pldtek, prelité Zampiénovou Stdvou)

1509 Ddbelské maso s brambordckem 150,-
(opecené vepiové maso na nudli¢ky,chillikecup)

150 g Vepiovd kapsa ,,ARIZONA“ 150,-
(zavitek z veprové panenky, plnény anglickou slaninou,nivou,osmazeny)

150 g Veprovy steak opicky Hanicky 150,-
(grilovany pldtek, prelity smetanovo-Zampiénovou omdckou)

150 g Veprovd smés s cibuli, pérkem a kapii 135,-

Priprava jidel na objedndvku trvd cca 30 -45 minut. Dékujeme

Prejeme Vam dobrou chut



Restaurace Lesna
Jidelni listek

Minutky z driibeziho masa

150 g Kureci prsicka plnénd Sunkou a syrem
(plnénd kureci kapsa, obalend ve vejci, smaZend)

150 g Kureci prsicka se Sunkou a driibeZimi jdtry
(grilované pldtky, prelité driibeZimi jatry se Zampiony, sypané sunkou)

150 g Kureci prsicka na grilu
(grilované pldtky prelité smetanovou omdckou z nivy)

150 g Kureci medailonky s broskvi
(grilované pldtky zapecené syrem a broskvi)

150 g Kureci prsicka ,,ARNOLD"“
(opecené pldatky s jemnou Zampiénovou omdckou )

150 g Kureci steak ,, CHRESTYS“
( pldtek zapeceny Sunkou, syrem a chrestem)

150 g Kureci steak ,,NEVADA"
( maso na grilu, prelité smetanovo - bazalkovou omdckou)

150 g Kure xaverov
( kureci soté s cibuli a smetanou)

150 g Kureci smés
(jemné nudlicky se zeleninou v prirodni stdvé)

400 g Kureci kridla ,, KONDOR"

150 g Zirafa KAMILA

(smaZend kureci prsa plnénd Sunkou,syrem a Zampidny)

Priprava jidel na objedndvku trvd cca 30 -45 minut. Dékujeme.

Prejeme Vam dobrou chut

135,- K¢

135,-

140,-

130,-

140,-

130,-

140,-

135,-

130,-

115,-

135,-



Restaurace Lesna

Jidelni listek

Ryby

200 g Rybi filé na mdsle 105,- K¢
200 g Rybi filé na cesneku 115,-
150 g SmaZené rybi filé 105,-
200 g SmaZend krabi klepeta 150,-
200 g Pstruh na mdsle 115,-
200 g Pstruh po mlyndrsku 115,-

(pstruh obaleny v hladké mouce a opeceny)

200 g Pstruh na Zampidnech s mandlemi 125,-
(pstruh peceny s jemnou Zampionovou omdckou, sypany mandlemi)

200 g Krevety ve smetanové omdcce 150,-
200 g Losos na grilu, kukurice na mdsle 185,-
Cenaryb dlevdhy 10 g 5,-
Bezmasa jidla

300 g Zeleninové rizoto 80,-
200 g Spagety s omdckou z nivy 90,-
150 g Syrovy mix ( mozzarela uzeny syr,hermelin) 105,-

Priprava jidel na objedndvku trvd cca 30 -45 minut. Dékujeme

Prejeme Vam dobrou chut



Restaurace Lesna
Jidelnti listek

Prilohy

200 g Varené brambory
200 g Opékané brambory
150 g Hranolky

150 g SmaZené krokety
200 g Americké brambory
200 g Bramborové pldtky
150 g Dusend ryze

150 g Kariryze

150 g Sunkovd ryze

50 g Tatarskd omdcka

50 g Ddbelskd omdcka pikantn{

2 ks Brambordcky

Priprava jidel na objedndvku trvd cca 30 -45 minut. Dékujeme

25,-
27,-
27,-
29,-
31,-
31,-
22,-
25,-
25,-
10,-
15,-

24,-



Restaurace Lesna
Jidelnti listek

Zmrzlinové pohary

Pohdr s ovocem a Slehackou

Pohdr s vajecnym likérem a slehackou
Bandan,, SPLIT “

Jahodovy pohdr

Horké maliny se zmrzlinou

Porce slehacky

Porce zmrzliny

Moucniky

Palacinky s ovocem a slehackou

Palacinky s bandnem a slehackou

Palacinky s povidly

Palacinky s jahodami, slehackou a jahodovou polevou
Palacinky s bortivkami, slehackou, poleva

Palacinky s ovocem, zmrzlinou a slehackou

Rakvicka se slehackou a cokolddou

Bandn v ¢okolddé se slehackou

Smazeny bandn

Michany kompot

Prejeme Vam dobrou chut

45,-
40,-
45,-
45,-
50,-
10,-

15,-

55,-
55,-
40,-
55,-
55,-
70,-
15,-
45,-
45,-

40,-



Restaurace a penzion Lesna

Pravé jste navstivili restauraci a penzion Lesnd, kterd byla oteviena
vroce 1995 . Souddsti je stylovd restaurace, stylovd hospiidka se
zahrddkou vdolni casti restaurace. Vlevém kridle budovy se
nachdzeji dva dvouliizkové pokoje s prislusenstvim a jeden
triliizkovy apartment s prislusenstvim.

Nase restaurace Vdm nabizi Siroky sortiment ndpoji, jidel, pizzy.

V nasi restauraci miiZete posedét vosmi a Sestndcti mistném
salénku. MtiZete v ni oslavit jakékoliv vyroci, oslavy, svatby. Jsme
pripraveni pro Vds usporadat oslavy aZ do sto lidl.

Oteviraci doba nasi restaurace je:

Pondeéli az sobota 11.00 - 23.00 hodin.
V nedeli 11.00 - 21.00 hodin.

Oteviraci doba nasi hosptidky je:

Pondéli az nedéle od 15.00 - 23.00 hodin
V letnich mésicich od 11.00 - 23.00 hodin

Nds persondl najdete na adrese:
Restaurace a penzion Lesnd, Zamecka 506, Zlin —§t1'pa , 764 14.

Telefon: 577914052, mobil: 739077531, 603479065 ,737261495
email: penzion@restauracelesna.cz, www.restauracelesna.cz

Vazeni hosté dékujeme Vdam za Vasi ndvstévu, prejeme Vdm
prijemné posezeni a dobrou chut.



Penzion Lesna

VdZeni hosté. Ve spodni levé Cdsti nasi restaurace je vybudovdn penzion, ve
kterém jsou dva dvouliizkové pokoje s prislusenstvim a jeden apartment
s prislusenstvim.

Ubytovat se v nasem penzionu miZete kdykoliv na tel : 577914052,
739077531, 603479065, email: penzion@restauracelesna.cz, podivat se na
nds muZete na adrese : www.restauracelesna.cz .

Cena ubytovdni v nasem penzionu je: jednoliizkovy pokoj se snidani 550 ,-
jednoliizkovy pokoj bez snidané 500 ,-

dvouliizkovy pokoj se snidani 900,-
dvouliizkovy pokoj bez snidané 800 ,-

pristylka se snidani 250,-
pristylka bez snidané 200,-

Ubytovdni je mozné denné od 14. oo hodin do 19 .00 hodin. Pozdéjsi ubytovdni
prosim hlaste telefonicky. Pokoje prosim uvolnéte do 10.00 hodin, abychom je
mohli pripravit pro dalsi hosty.

Parkovani Vasich vozidel u penzionu je bezplatné .

Dékujeme a prejeme prijemny pobyt.

Vazeni rodice,

Vobou ¢dstech nasi restaurace jsou umistény détské koutky. Zdddme Vds ,
abyste po hrani svych ratolesti uvedli tyto koutky do pitivodniho stavu. Neni
v sildch obsluhujiciho persondlu tyto prostory nonstop uklizet a je jisté, Ze i
jiné déti, které prijdou po Vasich détech si chtéji hrdt.

Deékujeme.



Restaurace Lesna

Sezonni jidelni listek

150 g Svickova na smetané, brusinky, houskovy knedlik 110,-
150 g Veprovy vrabec, zeli, houskovy knedlik 110,-

150 g Prirodni kureci pldtek, dusend ryZe 120,-
150 g Veprovy smaZeny rizek, varené brambory 120,-
150 g Kureci smaZeny rizek, varené brambory 120,-
100 g SmaZeny syr, hranolky 110,-
100 g SmaZeny hermelin, hranolky 110,-

Prejeme Vam dobrou chut



Restaurace Lesna
Jidelni listek na objednavku do 48 hodin

2,4 kg Staroleskd pecend kachna pro 4 osoby 520,- K¢
(pecend kachna, bilé zeli, Cervené zeli, bramborovy a houskovy knedlik)

1,6 kg Pecené kure pro 4 osoby 295,-
(pecené kure, varené brambory, okurkovy saldt)

1,2 kg Uzené koleno pro 2 osoby 195,-
(kren, hor<ice,sterilovany okurek, chléb)

1,5 kg Pecené koleno pro 2 osoby 220,-
(kren, hor<ice, sterilovany okurek, chléb)

1,5 kg Pecené Zebra pro 2 osoby 220,-
(kren, hor<ice, sterilovany okurek, chléb)

Tatarsky biftek, topinky pro 2 osoby 215,-

Prejeme Vam dobrou chut



